BioBezObalu

CERTIFIKAT ANALYZY

BIO kakaova hmota - Sarze BTC065924-02

Tomas Marek
Castonin 19, 393 01 Pelhfimov

Nazev produktu BIO kakaova hmota - kusy Cislo polozky 11611000
Baleni Pytle 25 kg Cislo sarze BTC065924-02
Zemé puvodu Peru Datum vyroby 15. 11. 2025
Vegan Ano Minimalni trvanlivost 15.11. 2027
Certifikace EU Organic EUDR Ano

FYZIKALNIi A CHEMICKE ANALYZY

VIhkost (%) 1.4 Schvaleno max. 2,0 ICA1

Tuk (%) 51,6 = min. 52,0 ICA 14

pH 5,5 Schvéleno 5,0-6,0 ICA 15

Sitovy test (%; 75 pum) 100,0 Schvaleno min. 99,0 ICA 38
Senzorické hodnoceni Vyhovuje Schvaleno Vyhovuje Organolepticky

MIKROBIOLOGICKE ANALYZY

Celkovy pocet aerobnich MO (KT)/g) | 110 Schvéleno max. 5 000 EN-ISO 4833
Enterobacteriaceae (KTJ/g) <10 Schvaleno max. 10 1SO 21528-2
E. coli (/g9) Nezjisténo Schvéleno Nezjisténo I1ISO 16649-2
Salmonella (/250 g) Nezjisténo Schvéleno Nezjisténo EN-ISO 6579
Kvasinky a plisné (KT)/g) <50 Schvaleno max. 50 I1SO 21527-2

TEZKE KOVY A STOPOVE PRVKY - VYSLEDEK SARZE

Kadmium

0,67

mg/kg

EN 15763

Nikl

6,5

mg/kg

EN 15763
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VYZIVOVE UDAJE A ALERGENY

Hodnoty na 100 g

ORIENTACNI VYZIVOVE UDAJE

Energetickd hodnota 2 638 kJ / 630 kcal
Tuky 51,6 g

- z toho nasycené mastné kyseliny 3099

Sacharidy 27,29

- z toho cukry 1,19

Bilkoviny 14,3 g

sal 0,01g

PROHLASENIi O ALERGENECH

. Obiloviny obsahujici lepek a vyrobky z nich

. Korysi a vyrobky z nich

. Vejce a vyrobky z nich

. Ryby a vyrobky z nich

. Podzemnice olejna a vyrobky z ni

. Séjové boby a vyrobky z nich

. MIéko a vyrobky z néj (v¢etné laktdzy)

. Skorapkové plody a vyrobky z nich

|l | N|oluUu|b~|lW|N |

. Celer a vyrobky z néj

10. Horcice a vyrobky z ni

11. Sezamova semena a vyrobky z nich

12. Oxid siric¢ity a sifi¢itany nad 10 mg/kg nebo 10 mg/I

13. VI¢i bob (lupina) a vyrobky z néj

XXX | X | X|X|X|X|X|X|X|X|X|X
XXX |[X|X|X|X|X|X|X|X|X|X|X

14. Mékkysi a vyrobky z nich
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POLYFENOLY A BIOAKTIVNI LATKY

Bézné popsané slozky perudnského kakaa

Celkové polyfenoly (TPC)

U prirodniho perudnského kakaa byly popsény hodnoty 57,4 + 14,4 mg GAE/g susiny.

Flavanoly

U studovaného peruanského kakaa bylo popséano 28,575 = 0,062 mg katechinovych
ekvivalent(/g susiny.

Epikatechin a katechin

Hlavni flavan-3-oly prirozené se vyskytujici v kakau.

Prokyanidiny

Oligomery flavanold; v kakau jsou bézné zejména typy B1, B2 a C1.

Anthokyany

Mensi ¢ast kakaovych polyfenol; mnozstvi klesa pfi fermentaci, suseni a prazeni.

Fenolové kyseliny

Derivaty kyseliny kdvové, clovamid a dalsi prirozené fenolové slouceniny.

Methylxanthiny

Theobromin a kofein; u studovaného perudnského kakaa bylo popséno 39,15 + 2,12
mg/g susiny.

Theobromin

Hlavni methylxanthin kakaa, prirozené prevazujici nad kofeinem.

Kofein

Vedlejsi methylxanthin; perudnské prirodni kakao mélo v porovnavaci studii vyssi obsah
kofeinu nez ostatni sledované pavody.

Tokoferoly / vitamin E

Lipofilni antioxidanty prirozené pritomné v kakaové tukové frakci.

MINERALNI LATKY A STOPOVE PRVKY

Vépnik (Ca) 101 mg
Zelezo (Fe) 17,4 mg
Hor¢ik (Mg) 327 mg
Fosfor (P) 400 mg
Draslik (K) 830 mg
Zinek (Zn) 9,6 mg
Méd' (Cu) 3,2 mg
Mangan (Mn) 4,2 mg
Selen (Se) 8,1ug

Doplrikové Udaje vychdzeji z typického slozkového profilu kakaové hmoty a mohou se mezi jednotlivymi Sarzemi prirozené lisit.
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